
Degustatiethema:     PIEMONT - BAROLO 

Plaats / Datum : G. Walschap Londerzeel       16/10/2007    

Aantal proevers : 8        Wit: 1-2-3              Rood: 4-5-6-7    Presentatie door Saïd Mollaert ( Casartevino )           

Deguvin: Quotering                 MWK: Quotering door 12 leden Moorselse WijnKring  op 29/10/2007

                                                                     Beknopte bespreking door MWK  (Quotering zonder A+ en B- ! )     

1. Gavi del Commune di Gavi, Imoncalvi ( Cortèze-druif )   2005   ( 12 % )  11,90 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. Deguvin MWK

AA

Heel lichte concentratie. A+

 Geur : Vrij gesloten. Exotisch fruit. Grany Smith en mineralen. Na walsen: niet veel A

meer. B+ 7

Gesloten. Perzik. Appel. Exotisch fruit. Gerookt. B 8 5

 Smaak : Frisse aanzet. Mineralen. Niet te veel body. Lichte, correcte wijn. B-

Fris. Bittertje, beetje anijs. Droge afdronk. C

2. Chardonnay, Langhe, Gianfranco Bovio     2003      ( 13 % )    6,65 €      

 Visueel : Diep-, strogeel. Helder. AA

Diepgeel. Strogeel. A+

 Geur : Vrij gesloten. Het lactische overheerst.Terpentijn. Beetje hout. Licht oxydatief? A 1

B+ 11

Exotisch.Rijpe ananas. Boter na walsen. Sherry. B 8

 Smaak : Boterachtige aanzet. Vreemd tussenstuk met bittertje ( van Sloveense eik ). B-

Lichte toets van bananenschil in finale.

Vettig. Drop. Mineralige afdronk. C

3. Arneis, Langhe, Rocche Costamagna    2005      ( 13 % )   11,98 €          

 Visueel : Licht- tot strogeel. Helder. AA

Lichtgeel. Lichte concentratie. Lichtgroene toets. A+

 Geur : Vrij gesloten. Beetje fruit: peer. Na walsen: wat exotisch fruit. A 11

B+ 8 1

Mineraal. Leisteen. Na walsen: overrijp exotisch fruit. Banaan. B

 Smaak : Krachtige aanzet. Conference-peer. Evenwichtig. Bittertje in finale. Mooie B-

afdronk.                                                   Mooie aanzet. Evenwichtig in evolutie.

Vlot in finale. Zeer rijp fruit, appel, ananas. Lange afdronk. C

4. Nebbiolo d' Alba, Damilano      2004     ( 13,5 % )     20,59 € 

 Visueel : Licht bruinrood. Lichte tot gemiddelde concentratie. Waterige, oranjerand. AA

Lichte concentratie. Waterige rand. Rood. A+

 Geur : Open, complexe neus. Kersen. Muffig. Na walsen: + tertiaire toetsen, leder, hout, A

kruiden ( marjolein, thijm ), viooltjes. B+ 2 4

Muf. Steenfruit. B 6 8

 Smaak : Vlakke tot vlezige aanzet. Complex in evolutie en toch terug muffig in middenstuk. B-

Droogtrekkende tannines. Middelmatige, warme afdronk.               Volle aanzet .

Mooie zuurtegraad. Complex, rood steenfruit, drop,licht uitdrogende tannines. C
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5. Barolo, Bricco Parussi Riserva, Bovio      2000     ( 14,5 % )    50 €

 Visueel : Eerder bruin dan bruinrood. Middelmatige concentratie. Oranjerand. Deguvin MWK

AA

Bruinrood. Gemiddelde concentratie. A+ 3

 Geur : Zeer complexe neus. Koffie, chocolade, thijm, leder, pels. Na walsen: intenser A 5 6

  + petroleum. B+ 6

Mineraal. Na walsen: rijp rood fruit. Caramel. Vanille. B

 Smaak : Volle aanzet. Mooi verweven. Krachtig. Caramel, koffie. Drop. Middellange tot B-

lange afdronk. Zeer mooi product.

Stevige aanzet. Rijp fruit. Kruidig, adstringent. Drop. C

6. Barolo, Rocche dell' Annunziata, R. Costamagna    2000   ( 13,5 % )    32 €

 Visueel : Bruinrood. Middelmatige concentratie. Helder. AA 1

Bruine schakering. Iets diepere concentratie. Lichte evolutie. A+ 2

 Geur : Complexe neus maar iets minder intens dan 5. Kruidig, gebrande toetsen, choco- A 6 8

lade. Fruitig. B+ 3

Complex. Kruidig en gebrande toets. " Oude Bordeaux ". B

 Smaak : Mooie aanzet. Evenwichtig. Heeft body. Koffiesmaak.Lange  afdronk. Fijner en B-

eleganter. Is hernieuwde stijl, commerciëler, sneller toegankelijk.              Heel 

toegankelijk.Fris zuurtje in midden.Niet storende tannines.Warme, lange afdronk. C

7. Barolo, Cannubi, Damilano    2001    ( 14 % )   70,97 €

 Visueel : Dakpannenrood. Bruinrode rand. Middelmatige concentratie, maar intenser dan 6, AA 3 8

Rood. Lichte evolutie. A+ 5

 Geur : Viooltjes, floraal. Tertiaire geuren. Na walsen: drop, ceder, caramel, koffie. A 4

B+

Complex. Drop, caramel, kruidig. Vanille, tabak, leder. B

 Smaak : Krachtige aanzet, gevolgd door iets droogtrekkende tannines.Drop. Fruitig. B-

Mooi verweven. Fondantchocolade in lange afdronk.

Fluwelige aanzet. Krachtig in evolutie. Mooi verweven. Lange afdronk. Vlezig. C

8. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C
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