DEGUSTATIEFICHE

Degustatiethema: Topwijnen uit BAROLO

Plaats / Datum : Gudul's Kaffee, Moorsel  23/11/2009
Aantal proevers : 10

0. Barbera d' Alba, Giacomo Conterno 2006 (145 %) 24 €
Visueel : |Kersenrood. Matige concentratie. AA
A+
A
Geur: Rijp rood fruit. Kruidigheid. Alcoholtoets. Na walsen: bosgeur, houttoets, B+
vanille.
B 10
Smaak : [Matige aanzet. Fruitig in evolutie. Bittertje in finale. Alcoholtoets. Nog
niet verweven. Wat zuurdominant. B-
C
1. Marchesi di Barolo 2004 (135%) 30¢€
Visueel : |Kersenrood. Matige concentratie. AA
A+
A 3
Geur : Vrij gesloten in stille fase. Kruiden. Tabak. Drop. Na walsen: cassis, rood B+ 7
steenfruit.
B
Smaak : [Krachtige aanzet. Rood steenfruit. Krieken op jenever. Mooie zuren licht
dominant. Licht bittertje in finale. Lange afdronk. B-
C
2. Mascarello Monprivato 2004 (135%) 63€
Visueel : [Kersenrood. Lichte concentratie. AA
A+
A
Geur: Teer, tabak. Drop. Kalksteen. Kruidnagel. B+
B 10
Smaak : [Gemiddelde aanzet. Kalk, teer. Licht uitdrogende, wat schrale tannines in
finale. B-
C
3. Cappellano, Otin Fiorin ( Serralunga ) 2004 (14%) 45¢€
Visueel : [Kersenrood. Tets intenser van concentratie. AA
A+
A 10
Geur : Initieel: animale toetsen, enorm complex. Daarna: rozenstruik. Bessengeur. B+
Kersen. Vers leder. Vluchtig ether.
B
Smaak : [Vlezige aanzet. Mooie integratie van nobele zuren. Mooie tannines. Zeer
evenwichtig. Lange afdronk. B-
C

Barolo




4. Giovanni Accomasso, Vigneto Rocchette 1999 (145 %) 30¢€
Visueel : [Kersenrood. Matige concentratie. AA
A+
A
Geur :  |Licht animale toetsen. Zwarte rekkers. Bosgeur. Na walsen: fruit, kruidigheid. | B+ 10
Alcohol.
B
Smaak : |Gemiddelde aanzet. Kruiden, fruit. Minder vlezig. Uitdrogende tannines in
finale. Warme afdronk. Alcohol overdekt, maskeert de rest. B-
C
5. Aldo Conterno, Colonnello 2004 (145 %) 69 €
Visueel : [Kersenrood. Matige concentratie. AA
A+
A 7
Geur :  [Complexe neus. Vanille, rijp fruit. Kokosnoot. Kruiden. Tabak. Munt. B+ 3
B
Smaak : |Stevige aanzet van rood fruit. Mooie zuren en kruidigheid in evolutie.
Mooie tannines in finale. B-
C
6. Conterno Fantino, Vigna del Gris 2004 (14 %) 46,90¢€
Visueel : [Kersenrood. Middelmatige concentratie. Beetje evolutie. AA
A+
A 5
Geur :  |Open neus. Cassis, vanille, drop. Na walsen: rhum, alcohol. B+ 5
Smaak : |Fruitige aanzet. Stevige zuren. Kruidig. Fijne tannines in finale. Vlezig. B
Floers. Zeer lange afdronk. B-
C
7. Giacomo Conterno 2003 (14,5 %) 98 €
Visueel : [Kersenrood. Lichte concentratie. Veroudering. AA 5
A+
A 5
Geur :  |[Iets meer gesloten in stille fase. Zuurtjes. Na walsen: rijp rood fruit. Hout. |B+
Leder. Tabak.
B
Smaak : Soepele aanzet. Mooi verweven zuren en tannines in evolutie. Zoethout, fabak.
Zoete toetsen in finale. Lange afdronk. Vlezige wijn met finesse. B-
C
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8. Cavallotto, Bricco Boschis 2004 (14,5 %) 39 €
Visueel : [Kersenrood. Lichte evolutie. AA
A+
A 7
Geur : Hout. Bom van rijp fruit, kersen. Tabak, kruiden, zwarte peper. B+ 3
B
Smaak : Stevig verweven aanzet van fruit. Krieken, mooie zuren in evolutie.
Zoethout. Krieken op jenever in finale. B-
C
9. Aldo Conterno, Romirasco 2004 (145 %) 79,50 €
Visueel : [Kersenrood. Intenser van kleur. AA 4
A+
A 6
Geur : Complexe neus. Kokos, zoethout, drop. B+
B
Smaak : |Mooie aanzeet van rood fruit. Kokos, kruidigheid. Zeer mooi verweven
tannines. Zeer lange afdronk. B-
C
10. Giacomo Conterno, Monfortino Riserva 2000 (14,5%) 251 €
Visueel : |Kersenrood. Oranjerand. AA 8
A+
A 2
Geur : Complexe neus. Leder, kruidig. Rijp steenfruit. Dadels, vijgen, drop. B+
B
Smaak : [Vlezige aanzet. Rijp fruit, dadels, vijgen in evolutie. Zoete toetsen.
Zeer verweven. Lange afdronk. Complexe, mythische wijn. B-
C
11. Domaine Tortochot, Mazy-Chambertin 6rand Cru 1995 (13 %
Visueel : |Rood met bruine tinten. Troebel, gevoileerd. AA
A+
A 10
Geur : Expressieve neus. Animale toetsen. Bosgeur. Korst van kaas, veel zwavel, B+
Na walsen: steenfruit, kers. Peper, kruidig.
B
Smaak : (Mooie aanzet van fruit. Soepel. Aardbei, zoete toetsen. Mooi verweven,
Middelmatige afdronk. B-
C
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