DEGUSTATIEFICHE

Degustatiethema: Chdteauneuf-du-Pape

Plaats / Datum : Vensterke  28/10/2003

Aantal proevers : 11~ Wit: 1-2-3  Rood: 4-5-6-7-8-9 (-MWK: 10)

Ven: Quotering door Vensterke MWAK: Quotering door 10 leden Moorselse WijnKring op 27/10/2003
Beknopte bespreking door MWK (Quotering zonder A+ /)

1.Domaine de la Pinéde (13°) 2001 17,75 €
Visueel : |Geel. Helder. Ven |MWK
AA
Mooi geel. Concentratie. A+
Geur : Krachtige neus: rijp tot overrijp fruit ( perziken-doyennepeer). Ook iets lactisch. |A 2
B+ 8
Toasty. Floraal na walsen en lang wachten. B 1

Smaak : [Mollige aanzet. Daarna wat vlak, mist wat zuurte( mocht frisser geserveerd worde| B-

Zelfde retro als neus: rijp fruit. Bittertje in finale. Gemiddelde afdronk.

Krachtige aanzet. Zeer evenwichtig . Grote lengte. Warmte in keel. C
2.Domaine du Vieux Télégraphe ( 14°) 2001 31,65 €
Visueel : [Iets dieper geel. Helder. AA
A+
Geur : Vrij gesloten in stille fase. Na walsen: kruiden, likoreus, sherry-toets, eau-de-vie. [A
B+ 4 3
Niet uitbundig. Gereserveerd. B 6 7
Smaak : [Goede aanzet. Kruidige toetsen. Evenwichtig. Warm alcoholisch gevoel in mond. B- 1
( Eau-de-vie ) . Meer dan gemiddelde afdronk.
Evenwichtig. Minder krachtig dan 1. Bittertje opstoot in finale. C
3.Domaine des Péres de |' Eglise (13,5°) 2000 12,77 €
Visueel : [Goudgeel. Helder. ( Donkerste van de 3 witte ) AA
Sterke concentratie. Oudere wijn? A+
Geur : Gesloten in stille fase. Na walsen: kruidigheid en een botertoets, A
B+ 4
Eterisch. B 7 10
Smaak : [Mollige aanzet. Zuurte in evolutie. Evenwichtig. Enkel alcohol in afdronk. B-
Mist wat fruitigheid.
Bitter overheersend. Zuurte iets storend. Niet evenwichtig. C
4.Domaine Robert Bravay, Prestige ( 13,5° ) 1998 16,60 €
Visueel : [Kersenrood. Lichte veroudering aan meniscus. AA
Paars. A+
Geur :  [Kruidig. Licht animaal, pels. Rijp rood fruit. A
B+
Zeer aangenaam. Niet krachtig. Chocolade na walsen. B 1 10
Smaak : [Kruidig van smaak. Mist body, is nogal vlak en niet complex. Wat bitterheid in B-

finale en afdronk.

Viak. Heel kort C
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5. Domaine de la Pinede (14°) 2001 17,75 €
Visueel : [Robijnrood. Middelmatige concentratie. Ven [MWK
AA
Beetje geévolueerd, A+
Geur : Vrij explosief: geroosterde toetsen, houtskool. A 3
Na walsen: overrijp rood fruit, kruidig. B+ 7 7
Kruidig. Licht tertiair. B 1 3
Smaak : [Soepele aanzet. Evenwichtig. Vlezig. Gemiddelde afdronk. Kruidig in retro. B-
Heel correcte wijn.
Mooie aanzet. Complex. Strenge tannines. Goede lengte. C
6. Chateau de Beaucastel (13,5°) 1998 46 €
Visueel : |Robijnrood. Middelmatige tot iets sterkere concentratie. AA
Heel diepe concentratie. Heel lichte veroudering aan meniscus. A+ 3
Geur : Heel kruidig en fruitig. Na walsen: animaal, tertiaire toetsen ( humus ). A 7 10
Chocoladetoets na tijdje openstaan. B+ 1
Heel mooi. Kruidig en complex. Krachtig. Heel elegant. B
Smaak : [Warme, volle, evenwichtige wijn. Zwarte bessen en zoethout. Warmte in finale. B-
Lange afdronk. Is krachtiger dan de vorige.
Goede aanzet. Evenwichtig. Genoeg lengte. Kruidig en fluwelig in afdronk. C
7. Paul Jaboulet Ainé, Les Cédres (14°) 2001 26,95 €
Visueel : |Robijnrood. Gemiddelde concentratie. AA 2
Donkerrood. Beetje paars. Geconcentreerd. A+
Geur :  |Rood fruit in stille fase. Idem na walsen, plus pels en kruiden. A 2 8
B+ 8
Rood fruit. Beetje leder. Zoethout. Kruidig. B 1
Smaak : [Mooie aanzet. Evenwichtig. Zachte tannines. Rood fruit en kruidigheid in de B-
retro. Mist iets aan kracht t.o.v. 6. Sterke aanzet. Krachtig. Mooi verwe -
ven. Lange afdronk.Nog fruitiger dan 6. Hoger alcoholgehalte voelbaar. C
8.Domaine du Vieux Télégraphe (14°) 2000 35,50 €
Visueel : [Robijnrood. Gemiddelde tot diepe concentratie. Jong en paars. AA
Donkerrood, Jong, paars. A+
Geur: Tetwat gesloten neus. Fruitigheid in stille fase. Na walsen: fruit, kruiden, kirsch. A 6
B+ 10 4
Gesloten. Beetje reductie. Na walsen: weg. B 1
Smaak : [Goede aanzet. Evenwichtig. Stevige tannines tot iets droogtrekkend in finale. B-
Opstoot van kruidigheid in de retro. Krachtige wijn. Sterke aanzet. Evenwichtig.
Complex; schraler dan 7in evolutie.Kruidig.In retro en afdronk: krieken op jenever|C
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9. Haute Pierre, Delas (13,5°) 1999 23,40 €
Visueel : [Kersenrood. Lichte evolutie. Lichte concentratie. Ven [MWK
AA
Gemiddelde concentratie. Duidelijke evolutie. A+
Geur : Open voor walsen: kruiden en rijp donkerrood fruit. A
B+ 11 10
Niet overweldigend. Beetje tertiair. B
Smaak : [Minder body, minder krachtig. Wel evenwichtig en mooi verweven. Niet storend ~ |B-
bittertje in finale en minder lange afdronk.Commercieel. Correct, maar zonder kracht.
Veelbelovend begin, dan wegvallend. In finale te zwak, nog beetje alc. en tannine |C
10. Chéateau de la Grande Gariole ( 13,5° ) 2000 12 €
Visueel : AA
Gemiddelde concentratie. Lichte evolutie. A+
Geur : A
B+ 7
Rotte krieken. Kruidig, chocolade. Lactisch in aanzet. B 3
Smaak : B-
Tamelijk evenwichtig. Fris. Beetje tannine, chocolade. C
11.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
12.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
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13.

Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
14
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
15,
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
16.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
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