DEGUSTATIEFICHE

Degustatiethema: ~ Chateau Haut Breton Larigaudiére, Margaux, verticale degustatie

Plaats / Datum : 6. Walschap Londerzeel 27/09/2005
Aantal proevers : 10

Deguvin: Quotering MWK: Quotering door 9 leden Moorselse WijnKring op 26/09/2005
Beknopte bespreking door MWK (Quotering zonder A+ en B-1)
1. Chateau Haut Breton Larigaudiére 1997 (125 %) 20,65 €
Visueel : |Kersenrood met duidelijk begin van evolutie aan meniscus. Helder. Volle concentratie. Deguvil MWK
AA

Donkerrood. Lichte evolutie. Lichte concentratie. A+
Geur : Duidelijke neus: zoeterige kruiden. Bos- en braambessen. Toasty. Duidelijke A 2

eiktoets. B+ 7 2

Rood steenfruit. Kers. Beetje hout. B 1 7

Smaak : [Goede aanzet. Evenwichtig, maar aan de mollige kant. Heel zachte tannines van begin | B-

tot einde. Zoete kruidigheid in retro. Goede afdronk.Soepele aanzet.Fruitig. Kersen-

pit in evolutie.Evenwichtig.Licht uitdrogend.Afgezwakte vulling .Bittertje in afdronk.|C

2. Chdteau Haut Breton Larigaudiére 1999 (12,5 %) 22,20 €

Visueel : |Kersenrood. Lichte evolutie. Helder. Volle concentratie. AA
Kersenrood. Lichte evolutie. Diepere concentratie. A+
Geur : Meer gematigde neus: eerder kruiden en minder fruit. Gebrande toetsen. A
B+ 8 3
Mokka, caramel. Na walsen: lichte toets van zwart fruit. Gebrand. Beetje lactisch. |B 2 6
Smaak : |Middelmatige aanzet. Minder body. Valt sneller weg. Mooi verweven tannines. B-

Meer zuurgedragen.

Fruit ontbreekt. Fris zuurtje. In finale: caramel, mokka. Alcohol in afdronk. C
3. Chateau Haut Breton Larigaudiére 2001 (125 %) 20,90 €
Visueel : |Kersenrood. Jonger van kleur. Helder. Volle concentratie. AA
Donkerrood. Lichte concentratie. Waterrand. A+
Geur :  |Zwak in stille fase. Middelmatig na walsen: rijp fruit en peperse kruiden. A 1 3
B+ 9 6
Rijp zwart fruit. Subtiel, elegant, vanille. B

Smaak : [Krachtige aanzet. Stevige tannines. Middelmatige tot lange afdronk. Heeft meer B-

body dan 2. Wel wat zuur aanwezig.

Stevige aanzet. Vol, viezig. Koffie. Stevig zuur, edele tannines in finale. Evenwichtig. |C

4. Chateau Haut Breton Larigaudiére 1996 (125 %) 29,65 €
Visueel : |Kersenrood met duidelijke evolutie aan meniscus. Helder. Intense concentratie. AA
Donkerrood. Meer evolutie. Diepe concentratie. A+
Geur : Meer gesloten neus. Wat kruiden, bessen. Na walsen: wat gebrand en een onzuivere, |A
plantaardige toets. B+ 3 3
Rijpe braambes. Chocolade. Vanille. Floraal. B 7 6
Smaak : |Soepele aanzet, krachtiger in evolutie. Wat droogtrekkende tannines in finale. B-

Opstoot van "groene schors", juist voor middellange afdronk.Korte, goede aanzet. Weinig

fruit. Gefractionneerd. Voldoende zuurte. Middellange afdronk met strenge tannines|C
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5. Chateau Haut Breton Larigaudiére 2000 (125 %) 21,95 €

Visueel : |Purperrood. Praktisch geen veroudering. Helder. Diepe concentratie. Deguvil MWK
AA
Donkerrood met paarse rand. Geen evolutie. Heel diepe concentratie. A+
Geur : Eerder gesloten neus. Rijp rood fruit. Fruitigheid. A 4
B+ 1 5
Eerst gesloten. Gebrand. Zwart fruit. Vanille, hout. Na walsen: mooi fruitig. B 9
Smaak : [Fruitig. Evenwichtig. Wel wat zuurdominant en stevige tannines. Middellange tot B-
lange afdronk. Mooi fruit in aanzet. Evenwichtig.
Alles aanwezig. Soepel. Edele tannines. Aangename afdronk. C
6. Chateau Haut Breton Larigaudiére, Le Créateur 2000 (12,5% ) 59,25 €
Visueel : |Purperrood. Helder. Intense concentratie. AA 1
Kardinaalrood met paarse rand. Heel diepe concentratie. A+
Geur : Vrij zwakke neus in stille fase: wat fruitig. Na walsen: nog niet intens. Fruit en A 1 1
gebrande toetsen. B+ 9 7
Zwart fruit. Cassis. Rijp fruit. Vanille, hout, iets gebrand. B

Smaak : |Soepele, aangename, mollige aanzet. Zuurte in evolutie. Wat droogtrekkende tannined B-

in finale. Wijn met veel materie en vlezigheid. Nog niet helemaal versmolten.

Stevige aanzet. Fruitig, zwart fruit. Versmolten. Mooie tannines met lange afdronk. |C

7. Chateau Siran,Margaux 2000 (13 %) 36,70 €
Visueel : |Purperrood. Helder. Intense concentratie. AA 1
Kardinaalrode rand. Minder evolutie dan 5. Heel diepe concentratie. A+
Geur :  [stille fase: bosbessen, broodkruim. Na walsen: bosbessen en wat kruiden. A 10 7
B+ 1

Caramel. Gebrand. Donkerrood fruit. Lactisch. Na walsen: gedroogd fruit.

Smaak : |Soepele aanzet. Krachtig in evolutie. Evenwichtig. Veel body. Wat toasty in finale. B-

Wijn met structuur. Zachte aanzet.

Krachtig in evolutie, met donkerrood fruit. Evenwichtig. Vanilletoets.Goede structuur)C

8.

Visueel : AA
A+

Geur : A
B+
B

Smaak : B-
C
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9.

Visueel : Deguvif MWK
AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
10.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
11,
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
12.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
C
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13.

Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
[
14,
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
[
15,
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
[
16.
Visueel : AA
A+
Geur : A
B+
B
Smaak : B-
[
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