
Degustatiethema:  Château PABUS, Belgische wijnbouwer in Frankrijk

Plaats / Datum : G. Walschap Londerzeel       16/09/2008 

Aantal proevers :  6 + Kris Couvent                     

Deguvin: Quotering                 MWK: Quotering door 10 leden  Moorselse WijnKring + Kris Couvent op 29/09/2008

                                                                     Beknopte bespreking door MWK  (Quotering zonder A+ en B- ! )     

1. La Réserve de Pabus Brut, Crémant de Bordeaux,  ( 12 % )      10,95 € 

 Visueel : Lichtgeel. Helder. Royale moussevorming. Weinig pareling. DeguvinMWK

AA

Lichtgeel met groene tint.Helder. Grote bellen. Blijvende pareling. A+

 Geur : Zoet fruit. Honing. Witte bloemen. Gesuikerde viooltjes. Exotisch fruit. A

B+ 6 4

Licht gerookt. Noten. Zuivere groene appel. Nadien citrus, ananas. B 1 7

 Smaak : Frisse start. Egale evolutie. Mollige afdronk. ( oogstjaar 2005 ! ) B-

Frisse zuren in aanzet. Ananas. Milde smaak. Noten.Frisse zuren van appels. C

2. Les Bulles de Pabus Brut Rosé, Crémant de Bordeaux           10,95 €

 Visueel : Zalmkleurig. Welige moussevorming. Weinig pareling. AA

Zalmkleurig. Helder. Kort parelend. A+

 Geur : Aardbei. Geroosterd. A

B+ 6 3

Fruitig. Groene appel, citrusschil, perziken. B 1 8

 Smaak : Minder krachtig in aanzet. Fris. Evenwichtig. Stevige afdronk, droger en langer. B-

Zweem zoet in aanzet. Citrusschil met bittertje in middenstuk. Rijpe granaat-

appel. Korte finale. Minder mousserend. C

3. Château  Pabus        2006      ( 12 % )     11,37 €           

 Visueel : Kersenrood. Diepe concentratie. Helder. Karmijnrode rand. AA

Donkerrood. Paarse rand met weinig of geen evolutie. Middelmatige  concentratie. A+

 Geur : Aalbessenjam.  Kersen. Vanille. A

                                                                                                    Open neus. Fruitig.B+ 4

 Gestoofd fruit. Vanille. Bloemig. Gerookt en gebrande toets. Beloftevol. B 3 11

 Smaak : Zachte aanzet. Harmonisch. Hout niet herkenbaar. Mooi verweven. Gemiddelde B-

afdronk en warm.                 Fruitige aanzet, rond en zacht maar nogal vlak in 

evolutie.Rijp rood fruit. Stevig zuurtje en gebrand in finale. Gemiddelde afdronk. C

4. Château  Pabus        2003      ( 12 % )     10,57 €    

 Visueel : Diepe concentratie. Licht waterige rand. AA

Donkerrood. Gemiddelde tot diepe concentratie. Duidelijk veroudering. A+

 Geur : Gesloten. Rijpe kersen. Na walsen: animaal, asfalt, toile ciré, paardenstal. Vinyl. A

B+ 5

Rijp rood fruit. Hout. Na walsen: nat hout, paardenstal, fenolneus. B 7 6

 Smaak : Stevige aanzet. Ruwe tannines in evolutie. Zuurtecomponent in finale. Lange, B-

frisse afdronk. Fruitiger dan Neus.                  Strenge aanzet. Rijp rood fruit.

Krachtiger dan 3. Fijne tannines, bijna licht uitdrogend in finale.Langere afdronk. C
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5. Château  Pabus        2004      ( 12 % )     10,57 €     

 Visueel : Gemiddelde concentratie. Helder. Licht waterige rand. Visceus. DeguvinMWK

AA

Donkerrood. Gemiddelde concentratie. Lichte veroudering. A+

 Geur : Onrijp rood fruit. Zuiver. Leder. Na walsen: complexer. Aangenaam. Kaneel. A

Animaal. Fenol.                                  Minder intense neus. Rijp rood steenfruit. B+ 4 10

Vanille. Groene paprika. Kruidig. Typische merlotneus. B 3 1

 Smaak : Rijpe tannines. Zuurte dominant. Heel strenge afdronk. Medium lengte. Nog te B-

vroeg.                         Zachte aanzet met rijp rood fruit. Houttoets in evolutie. 

Groene paprika en peper. Fijne, mooi verweven tannines.Gebrand in finale C

6. Château  Pabus        2005      ( 12 % )     10,57 €  

 Visueel : Kardinaalrood. Helder. Paarse rand. Weinig evolutie. AA

Donkerrood. Mooie concentratie. Weinig of geen evolutie. Jonger van kleur. A+

 Geur : Gesloten. Houttoets. Framboos. Na walsen: complex. Boeket. Violet. A 3 11

B+ 4

Kersen. Rijp rood steenfruit. Vanille. B

 Smaak : Harmonische aanzet. Rijp rood fruit in evolutie. Complete harmonie in finale. B-

Mooi verweven tannines. Reservepotentieel.       Rijp rood steenfruit in aanzet.

Fluwelig. Aangename tannines. Mooi verweven, perfect in balans. Mooie afdronk. C

7. Château  Pabus, Cuvée Matisse       2006     ( 12 % )     18,22 €

 Visueel : Kersenrood. Heel diepe concentratie. AA

Donkerrood. Diepe concentratie. Weinig of geen evolutie. A+

 Geur : Complexe neus. Floraal. Cederhout. Na walsen: rijp rood fruit. A 6 2

                                                                                          Rijp zwart fruit. Cassis. B+ 1 9

 Rijpe braambes. Vanille. Na walsen: munt met chocolade. Lichtjes tabak. B

 Smaak : Soepele aanzet. Krachtig en fruitig in evolutie. Soepele tannines. Harmonische B-

afdronk.

Vlezige aanzet. Stevig hout. Mooi fruit. Munttoets met chocolade in lange afdronk.C

8. Château  Pabus, Cuvée Matisse       2003     ( 12 % )     18,22 €

 Visueel : Robijnrood. Helder. Heel kleine waterige rand. Gemiddelde concentratie. AA

Robijnrood. Waterige rand. Gemiddelde concentratie. Zekere evolutie. A+

 Geur : Heel mooi. Complex. Aangenaam. Hout. Na walsen: intenser. A 2

Kreupelhout in stille fase met matje van fungi. Na walsen: zoethout, kruiden. B+ 4 9

Garrigue. Zwart bosfruit. B 3

 Smaak : Harmonisch van aanzet tot finale. Rood fruit, kruidig. Mooie tannines. B-

Krieken op jenever in aanzet. Evenwichtig. Vrij alcoholisch. Zuurte getemperd. C
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9. Château  Pabus, Cuvée Matisse       2004     ( 12 % )     18,22 €

 Visueel : Minder donkerrood. Diepe concentratie. Licht waterige rand. DeguvinMWK

AA

Donkerrood. Gemiddelde concentratie. Duidelijk veroudering. A+

 Geur : Nog groene tannines. Na walsen: vanille. Animaal. Pruim. Tabak. A 9

B+ 7 2

Kruidig. Getoast, koffie. Eucalyptus, vlierbes. Na walsen: kruidig. B

 Smaak : Stevige aanzet. Nog onrijpe tannines in evolutie. Evolueert naar zachte finale. B-

                                                                                                        Goede aanzet. 

Kruidnagel. Kruidig tot in finale. Zoethout. Evenwichtig. Goede lengte. C

10. Château  Pabus, Cuvée Matisse       2005     ( 12 % )     18,22 €

 Visueel : Diepe concentratie. Karmijnrode rand. Helder. AA 1 4

Donkerrood. Paarse rand. Diepe concentratie. Geen evolutie. A+ 1

 Geur : Welige neus. Zuiver. Gesloten. Jong met potentieel. Na walsen: vanilletoets en A 5 7

kruidig. B+

Kruidig. Munt. Na walsen: donkerrood fruit. Vanille. B

 Smaak : Krachtig van begin tot einde. Hoge intensiteit. Fris en krachtig. B-

                                                                                                  Krachtige aanzet.

Krieken. Rijpe tannines. Lange afdronk met veel fruit en fris zuurtje. C

11. Artigas, Bodegas Mas Alta, Priorat    2007    ( 14,5 % )     15 à 17 €

 Visueel : AA 1

Lichtgeel . Beetje groene schijn. Helder. Lichte concentratie. A+

 Geur : A 10

Gesloten. Citrus, pompelmoes. Mineralen. Na walsen: rijp exotisch fruit, vlier- B+

bloemen. Heel mooi. B

 Smaak : B-

Krachtige aanzet. Rijp sterfruit. Amandel, frangipane. Grapefruit. Citrus.

Lange afdronk met pompelmoes. C

12. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C
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