
Degustatiethema:    ROEMEENSE Wijnen: Herman Larivière

Plaats / Datum : G. Walschap Londerzeel       17/01/2006 

Aantal proevers : 7       Wit: 1-2-3   Rood: 4-5-6-7-8  Wit zoet: 9               

Deguvin: Quotering                 MWK: Quotering door 11 leden Moorselse WijnKring op 30/01/2006

                                                                     Beknopte bespreking door MWK  (Quotering zonder A+ en B- ! )     

1. Terra Romana Feteasca Alba/Sauvignon Blanc        2003        ( 13% )      6 € 

 Visueel : Lichtgeel. Helder. Deguvin MWK

AA

Strogeel. Helder. Fonkelend. A+

 Geur : Gesloten. Aangenaam. Licht mineraal. Licht floraal. Gemaaid gras. A

B+ 7 4

Exotisch fruit. Peer. Zoetere soort appelen. Rijpe perzik. Gist van champagne. B 7

 Smaak : Zachte aanzet. Harmonisch verweven. Niet herkenbaar als Sauvignon Bl. Retro- B-

nasaal cfr neus. Behoorlijke lengte.                          

Fruitig, fris zuurtje. Zeer  evenwichtig. Vettig en sterke finale . Lange afdronk. C

2. Byzantium Blanc de Transylvanie   2004      ( 12% )         7,50 €

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

Citroengeel. Helder. A+

 Geur : Totaal anders. Open neus. Honing, beetje lactisch. A

B+

Open neus. Exotisch fruit. Geur van muscatdruif. Honing. Kruiden. Buxus. B 7 11

 Smaak : Aangename aanzet. Fris. Pinot Gris toets voor rondeur. Gemiddelde afdronk. B-

Mollige, maar minder zuivere aanzet. Voldoende vulling, maar zwak in finale.

Fris zuur ook in finale. C

3. Chardonnay 3 Hectare, Murfatlar       2002    ( 13% )     7,50 €         

 Visueel : Lichtgeel. Helder. AA

Strogeel. Helder. A+

 Geur : Open neus. Citrus, kruidig. Na walsen: lactisch. A 4

B+ 3 5

Rijpe appel. Exotisch fruit, sterfruit. Gist van champagne. B 6

 Smaak : Vlakke neutrale aanzet. Body in evolutie. Heel evenwichtig. Goede lengte. Alc. B-

opstootje.                               Mooie aanzet met fris zuurtje. Plat overrijp fruit in

evolutie. Mooie vettige finale met terug  een zuurtje. Chardonnay-aspect. C

4. Byzantium  Rosso di Valachia       2002         ( 13% )          8 € 

 Visueel : Diepe concentratie. Paarse rand. AA

Heel diepe concentratie. Weinig of geen evolutie. A+

 Geur : Kruidig, peper. Houttoets ? Zwart fruit. Kriek. A

B+ 1 11

Donkerrood steenfruit. Kersenpitten. Licht  kruidig. Kriekencider. B 6

 Smaak : Krachtige aanzet. Onbekend smaakpatroon in evolutie. Met  vulling. Niets slechts, B-

niets uitbundig.                                                                            Mooie aanzet.

 Rood steenfruit. Confituurachtig. Mooi verweven.Lichte tannines. Kruidige afdronk. C
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5. Terra Romana Cuvée Charlotte        2002   ( 14% )           12,50 €     

 Visueel : Inktzwart. Diepe concentratie. Licht geëvolueerde rand. Deguvin MWK

AA

Donkerrood. Lichtbruine rand. Gemiddelde tot diepe concentratie. A+

 Geur : Licht tertiair. Kruidig, zwarte bosbessen. Hout. Sigarenkistje. Ceder. A 1 2

Stille fase: wat animaal, zweterig, kruiden. Na walsen: bosgeuren, pels. Mokka. B+ 8

Geen fruit meer. Alcoholtoets. B 6 1

 Smaak : Zoete aanzet. Bosbes. Bittertje in finale. Strenge tannines. Heel soepel, maar wat B-

monotoon.                                                     Neutrale aanzet. Krachtig in evolutie

 met zuurte. Heel rijpe tannines. Mokka in retro. Gebrande koffie in finale. C

6.Merlot Prince Matei Gran Riserva   2001    ( 14,5% )         15 €

 Visueel : Heel diepe concentratie. Lichte evolutie in rand. AA 1

Donkerrood. Diepe concentratie. A+ 1

 Geur : Licht tertiair. Kruidig na walsen. Zwart fruit. Alcohol. Mooi, complex. A 6 10

B+

Tertiair.Koffie, gebrand. Alcoholtoets.Kruidig. Munttoets.After Eight met chocolade.B

 Smaak : Zwart fruit. Evenwichtig.Soepele tannines. Cacaobittertje en alc. in afdronk. B-

Zeer mooie lengte.                                     Middelmatige aanzet. Mooi verweven. 

Rijp steenfruit in retro. Mooi geïntegreerd hout. Frisse munt en gebrand in finale. C

7. Villa Zorilor, Feteasca neagra Swallowtail     2001   ( 13,5% )        15 €

 Visueel : Heel diepe concentratie. Paarse rand met lichte evolutie. AA

Donkerrood. Heel diepe concentratie.Lichte evolutie. A+

 Geur : Complex. Cacao, zwart fruit. Bescheiden. A 4 1

B+ 3 10

Kruidig. Wat hout. Vanille. Koffie en gebrande toetsen. B

 Smaak : Aangename aanzet. Mooie tannines. Uitdovende finale. Voldoende lengte. B-

Aangename aanzet. Vlezig. Steenfruit. Stevige tannines.Sterke en warme afdronk.

Iets te veel hout en alcohol in finale. Mooi, maar plomber dan 6. C

8. Soare Cabernet sauvignon       1999       ( 13% )       15 €

 Visueel : Diepe concentratie. AA

Donkerrood. Duidelijk evolutie aan de rand. Waterrand. Middelmatige concentratie. A+

 Geur : Vrij complex. Beetje tertiair. Drop. Zoethout. A

B+ 6 10

Zeer tertiair. Leder. Kruidig. Beetje vanille. B 1 1

 Smaak : Heel soepele aanzet ( niet de strengheid van CS ). Vlak in evolutie. Vlak in finale B-

en afdronk.                                                                      Wijn is iets over zijn tijd: 

stijl oude Bordeaux. Nog tannines en goede afdronk, maar vlezigheid is weg. C
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9. Grasa de Cotnari       1978    ( 12% )         15 €

 Visueel : Diepgeel van oud goud. Helder. Okergeel. Deguvin MWK

AA

Donker goudgeel tot amber. A+

 Geur : Open neus. Champignon. Exotisch fruit, ananas. Beetje oxydatief ( mag ). A 10

B+ 6 1

Terpentijn, beetje retsina. Begin oxydatief. Na walsen: schimmelkaas.Complex. B 1

 Smaak : Evenwichtige aanzet. Soepel in evolutie, niet plakkerig. Bij wildpaté als voorgerecht. B-

Frisheid is modest. Vlak in totaliteit.             Zoete aanzet. Evenwichtig en niet

plakkerig.Goede  onderbouw van zuur. Honing, banaan, sinaasschil. Lange afdronk. C

10. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C

11. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C

12. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C
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13. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C

14. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C

15. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C

16. 

 Visueel : AA

A+

 Geur : A

B+

B

 Smaak : B-

C
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