
Degustatiethema:   TOSCANA ROOD :  Super-Toscanen 1998
Plaats / Datum : Vensterke      23/09/2003  
Aantal proevers : 13 met Peter De Vis en Filip Standaert als degustatiebegeleiders ( MWK )                  
Ven: Quotering door Vensterke    MWK: Quotering door  10 leden Moorselse WijnKring op 29/09/2003

                                                                     Beknopte bespreking door MWK  (Quotering zonder A+ ! )     

1.Tignanello, Antinori, Chianti Classico  (80% Sangiovese, 15% CS, 5% CF)  13,5°    50 à 60 € 
 Visueel : Dieprood. Goede concentratie. Ven MWK Hugh Johnson's

AA Wijngids 2003:
Kersenrood. Lichte waterrand: "bleke meniscus", A+ ***-****

 Geur : Rijp fruit. Idem na walsen. Valt weg na openstaan. A
B+ 13 3

Tertiair, paddestoelen. Aardbeiconfituur na walsen, pijptabak Semois. B 7
 Smaak : Mollig in aanzet. Warm in evolutie, blijvend tot finale en afdronk. Zachte tan- B-

nines in finale. Zuurtedominant in aanzet en evolutie. Warmte (alcohol!) in finale .

Zuurdominant in afdronk. Tertiaire retro. C

2.Siepi IGT, Fonterutoli, Chianti Classico (50% Sang., 50% Merlot)  14°      60 €
 Visueel : Dieprood. Iets diepere concentratie. AA Hugh Johnson's

Wijngids 2003:
Robijnrood. Heel diepe concentratie. A+ ***

 Geur : Reeds mooie neus in stille fase: zoete aardbei, cacao, rijp rood fruit, vanilletoets. A 7 9
Complexer na walsen. B+ 5 1
Rijp fruit. Intenser na walsen. B 1

 Smaak : Zachte fruitige aanzet. Krachtig in evolutie. Complex in finale met sterke rokerige B-
toets op tong en fris zuur in afdronk. Zachte aanzet, zwart steenfruit (krieken)

in evolutie, edele tannines in finale. Mooi verweven. Warmte in afdronk. C

3.Solengo IGT, Argiano, Montalcino (33% CS, 33% Syrah, 33% Merlot)   13°   50 €         
 Visueel : Dieprood. Sterke concentratie. Geen evolutie. AA Hugh Johnson's

Wijngids 2002:
Kardinaalrood, licht paars. Heel diepe concentratie. A+ ***

 Geur : Vrij gesloten in stille fase. Bescheiden rijp fruit na walsen. A 2 4
B+ 7 6

Rijp fruit. Intenser na walsen. Vanille en lichtjes tertiair. B 4
 Smaak : Krachtig in aanzet. Verweven  met iets wat stroevere en licht uitdrogende B-

tannines in finale. Mollige aanzet. Meer bitter en krachtig in evolutie, goede tannines.

Wel warm in finale, maar niet in afdronk ( minder alc.?). Sterke afdronk C

4. Luce IGT, Frescobaldi, Montalcino (50% Sangiovese, 50% Merlot)   13,5°    100 € 
 Visueel : Robijnrood. Vrij sterke concentratie. AA Hugh Johnson's

Wijngids 2003:
Diepe concentratie. Lichte veroudering in meniscus. A+ ****

 Geur : Vrij gesloten in stille fase. Na walsen: kriekenconfituur, cacao, caramel. A 5 7
B+ 8 3

Gesloten. Na walsen: tertiair, cacao. B
 Smaak : Zuurte in aanzet. Alcohol in evolutie. (Nog niet )  helemaal verweven met gebrande B-

toetsen en krachtige tannines in finale. Mist wat fruit.

Krachtige aanzet, goed versmolten met body en elegant. Goede lengte. C
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5. Guado Al Tasso, DOC Bolgheri, Antinori (60% CS, 30% Merlot, 10% Syrah)  13°  70 €     
 Visueel : Heel diepe concentratie. Ven MWK Hugh Johnson's

AA 5 Wijngids 2003:
Kardinaalrood. Lichte evolutie. Diepe concentratie. A+ **-****

 Geur : Vrij gesloten. Zwart steenfruit na walsen. Vleugje munt, eucalyptus na tijdje A 3 5
openstaan. B+ 10
Gerookt, vanille. Na walsen: chocolade, tertiair, cassissiroop. B

 Smaak : Zachte aanzet. Fruitig in evolutie. Goed verweven. Zachte tannines. Krachtige B-
finale met bittertoets.

Ietsje kruidig. Mooie aanzet, verweven tannines, evenwichtig, goede lengte.Vlezig! C

6. Sassicaia, DOC Bolgheri, Incisa della Rocchetta (85% CS, 15% CF)  13°     170 €
 Visueel : Dieprood. Heel diepe concentratie. AA 3 7 Hugh Johnson's

Wijngids 2003:
Diepe concentratie. Lichte evolutie. A+ 3 ****

 Geur : Kruidige plattekaas. Chocolade. Tertiaire toetsen van pels. A 6 3
B+ 1

Gesloten. Na walsen: kruidig, cacao. B
 Smaak : Heel mooi opgebouwd. Mollig en complex. Warm, kruidig. Evenwichtig met B-

aangename tannines. Lange afdronk.

Complexe aanzet. Goed verweven. Perfect evenwichtig. C

Quotering Hugh Johnson's Wijngids:

*       : Eenvoudige, alledaagse kwaliteit.
**     : Boven de middelmaat.
***   : Bekend, gerenommeerd 
**** : Groot, prestigieus, duur

3bis.Fattoria Le Pupille Saffredi, Maremma Toscana   (50% CS, 35% Merlot, 15% Alicante) 
      20 jaar oude wijnstokken, 10 à 12 maand vatrijping,    13,5°      50 €
 Visueel : Diepe concentratie, lichte evolutie. AA

A+
 Geur : Chocolade, gerookt. Vanille. Geen fruit, wel tertiair, snuiftabak. A 3

B+ 7
B

 Smaak : Complex in aanzet: fruit, vanille. Tannine in evolutie en afdronk. Zuurte mooi B-
verweven. Sterke afdronk, kruidig. Zeer evenwichtig

C

8.    
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-
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C
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9. 
 Visueel : Ven MWK

AA
A+

 Geur : A
B+
B

 Smaak : B-

C

Meer informatie:  

10. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

11. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

12. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

Toscana 4



13. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

14. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

15. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C

16. 
 Visueel : AA

A+
 Geur : A

B+
B

 Smaak : B-

C
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