DEGUSTATIEFICHE

Degustatiethema : PORTO
Plaats / Datum : 12/02/2002
Aantal proevers : 8 +1 (zonder quotering) Witte porto : 1-2-3 Rode porto : 4-5-6-7-8-9-10-11-12-13

1. Owner's Port Fine White, 20% 6,62€
Visueel : | Helder, abrikooskleurig, oud goud AA
A
Geur : Gedroogd fruit, rozijnen B+
Caramel, peperkoek, alcohol
Beetje cederhout, tabak B
Smaak : | Behoorlijk wat zuur tegenover zoet en daardoor niet plakkerig zoet B-
Relatief kort van afdronk met iets van 'n vuile bitterheid in afdronk -
2. Kopke Porto Branco Seco, 20% 887%€
Visueel : | Helder AA
Goudgeel
A
Geur : Minder uitgesproken dan 1. B+
Beetje rozijnen
Geeft na walsen niets meer vrij B
Smaak : | Nogal vlak, vooral alcohol en eik domineren B-
Geen diepgang, geen fruitsmaak
Alcohol blijft lang hangen in afdronk PS : iets beter als aperitief wegens minder zoet | €
3. Noval Old Coronation White Port 773 €
Visueel : | Helder AA
Goudgeel
A
Geur : Gedroogd fruit, gedroogde perziken, dadels B+
Minder alcohol
Na walsen : lichte opstoot van oxydatie B
Smaak : | Iets plakkerig in aanzet, daarna evenwichtiger. Abikozentaart. Geeft toch nog B-
frisheid op tong. Smaak in overeenstemming met de geur.
Langere afdronk en retronasaal toch iets muffig waar te nemen ¢
4. Owner's Port Selected Tawny, 20% 6,62€
Visueel : | Robijnrood met oranje rand AA
Helder
Lichte concentratie A
Geur: Animaal, leder, hout, tabak B+
Overrijpe pruimen en kersen 3
Smaak : | Licht prikkelend, licht stroperig en brandy-achtig B-
Teveel alcohol voor de rest van z'n gestel, te weinig vulling om zoet en alcohol te
weerstaan. Korte afdronk ¢

5. Scudoz Special Fine Port, Selected Porto Red

Porto

02/1997 : 7,16 €




Visueel : | Bruinrood met brede rand AA
Lichte concentratie
A
Geur : Brandy, sigaren, tabak, caramel B+
Complexer van geur, meer diepgang 5
Smaak : | Caramel, babelutsmaak B-
Evenwichtig, stevige structuur en minder zoet
Heel lange afdronk ¢
6. Fabulous Ruby,aperitief op basis van wijn,Produit belge, 19% 01/1998: 4,44 €
Visueel : | Bruinrood AA
Intenser van kleur
A
Geur : Intense neus : springt in neus ! B+
Vlierbessensiroop, zoethout, kruidig, kaneel, vanille
PS : Ondanks spoelen van glas met water blijft geur in glas hangen B
Smaak : | Chocolade, caramel, geroosterd, mokka, hazelnootchoco, koffiebonen... B-
Heel breed spectrum. Evenwichtig, niet plakkerig
Lange afdronk ( iets minder lang dan 5. ) ¢
7. Noval Old Coronation Ruby Port 773€
Visueel : | Kersenrood AA
Geconcentreerd
A
Geur : Rood fruit, vers fruit B+
Fruitig zoals wijn
B
Smaak : | Evenwichtig, niet plakkerig. Cassis, braambessen B-
Tannines licht aanwezig maar niet storend
Middelmatige vulling, gemiddelde lengte ¢
8. Urtiga Vintage Character Ramos Pinto, 19,5% 1187 €
Visueel : | Donker intens rood, geen rand AA
Stevige concentratie
A
Geur : Rood fruit, pruimenconfituur, vanille B+
Geur geeft minder vrij dan de smaak
Is eerder geur van wijn dan van porto B
Smaak : | Smeuig, vanille en goed verweven tannines B-
Aangenaam rond, geen echte krachtpatser, eerder elegant
PS : Single Vineard Port ¢
9. Ramos Pinto Traditional Late Bottled Vintage 1996, Bottled 09/2000, 19,5 % 1440 €
Visueel : | Kersenrood, kardinaalrode rand AA
Diepe concentratie
A
Geur : Eerder gesloten B+
B
Smaak : | Evenwichtig, vanille. Zoet, zuur en tannines zijn goed te smaken. B-
Eerder wijnachtig van smaak. Iets meer body, gemiddelde lengte en fluweliger in
afdronk ¢
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10. Kopke Colheita 1988, bottled in 1999, 20% 25,29 €
Visueel : | Bruinrood AA
Helder
Lichte concentratie A
Geur : Opgelegde kersen, vanille B+
Na walsen : lichte oxydatie in de verte s
Smaak : | Brandy, vooral alcohol en hout, vanille B-
Zoet en zuur in mooi evenwicht
Lange afdronk, vol in afdronk. Complex product ¢
11. Kopke Vintage Port 1997 3651€
Visueel : | Purperrood AA
Diepe concentratie
A
Geur : Eerder als wijn B+
Rood fruit, cassis
Niet intens B
Smaak : | Vrij evenwichtig, niet te zoet met voldoende tannines B-
Middellange afdronk
PS : kan nog ouderen ¢
12. Kopke Vintage Port 1978 6091€
Visueel : | Bruinrood AA
Lichte concentratie
A
Geur : Na openen : felle rioolputjesgeur (wegens het lang opgesloten zijn), dewelke B+
langzamerhand vermindert. Na tijdje : licht reductieve toets, overrijp fruit, brandy,
kandijsuiker. Niet heel complexe neus. B
Smaak : | Heel krachtig, stevige structuur, tannines B-
Licht prikkelend op de tong, blijft z'n zuurte behouden z
13. Taylor's 40 Year Old Tawny Port ?€
Visueel : | Roestbruin AA
A
Geur : Eerst oxydatief, oxydatieve verdwijnt na tijdje B+
Brandy na het oxydatieve
Niet veel hout meer B
Smaak : | Caramel, niet brandy-achtig B-
Toch nog voldoende zuur
Typisch porto-achtige smaak verdwijnt ¢
PS : Fles was al geruime tijd open voor de degustatie.
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